Prefeitura de Carapicuiba
Secretaria de Assuntos Juridicos

LEI N° 3.956, DE 21 DE JUNHO DE 2023.

(Projeto de Lei n° 3.106/2022 do Vereador Ladenilson José
Pereira “PROFESSOR LADENILSON”)

"Dispde sobre a regularizacdo das
atividades de distribuicdo e elaboracéo
gratuita de alimentos por cozinha
comunitéria ou solidaria, no Municipio de

Carapicuiba e d& outras providéncias."

MARCO AURELIO DOS SANTOS NEVES, Prefeito do Municipio de Carapicuiba,
Estado de Sao Paulo, no uso de suas atribuicdes legais, FAZ SABER que a Camara

Municipal de Carapicuiba aprovou e ele sanciona e promulga a seguinte Lei:

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta Lei estabelece as normas para a regularizacdo do exercicio de atividades
gue sejam objeto de fiscalizacdo do 6rgao sanitario, praticadas no ambito de cozinhas
comunitarias ou cozinhas solidarias localizadas no municipio de Carapicuiba.

Art. 2° Esta Lei tem por objetivo aplicar no ambito do 6érgdo sanitario fiscalizador a
inclusdo produtiva, com seguranca sanitaria, com fins de garantir a seguranca juridica e
sanitaria de estabelecimentos e organizacdes da sociedade civil que atuam no combate

a fome e na garantia do Direito Humano a Alimentacdo Adequada.

CAPITULO Il
DAS DEFINICOES

Art. 3° Para fins do disposto nesta Lei, consideram-se:

| - cozinhas Comunitérias e Cozinhas Solidarias: locais que produzem refeicbes sem
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fins comerciais e que terdo como destino final a doacao para pessoas em situacao de
vulnerabilidade social, podendo estar localizadas ou ndo em ambiente residencial;
Il - licenca Sanitaria Domiciliar: documento fornecido pela autoridade de saulde, que

autoriza, sob enfoque sanitério, a producao de refeicdes em ambiente residencial.

CAPITULO Il
DOS PRINCIPIOS REGULATORIOS

Art. 4° A fiscalizacdo, no ambito do 6rgéo sanitario, devera ter natureza prioritariamente
orientadora, considerando o risco sanitario e pautando-se pela razoabilidade quanto as
exigéncias aplicadas.

Art. 5° O orgéo sanitario fiscalizador, observando o risco sanitario, podera regularizar
as atividades das cozinhas comunitarias e cozinhas solidarias instaladas em:

| - area desprovida de regulacéo fundiaria legal ou com regulamentacao precaria;

Il - residéncia.

Paragrafo unico. A inspecédo das atividades exercidas nas Cozinhas Comunitarias e
Solidarias pressupde a anuéncia de seu responsavel.

Art. 6° As inspecdes e fiscalizacbes adotardo os preceitos do controle sanitario,
principalmente o monitoramento, a rastreabilidade e a investigacao de surtos.

Art. 7° As cozinhas comunitarias e cozinhas solidarias devem seguir 0s seguintes
requisitos:

| - manter as instalacGes limpas e devidamente higienizadas, organizadas e sem a
presenca de entulhos ou materiais nao pertinentes a producao de refeicdes na area de
manipulacéo de alimentos;

Il - na cozinha e no banheiro, deve sempre haver sabonete liquido inodoro antisséptico,
papel toalha nado reciclado, alcool em gel e lixeira com tampa de acionamento n&o
manual;

[l - utilizar somente ingredientes e matérias-primas com procedéncia comprovada;

IV - os ingredientes e matérias-primas devem ser identificados com data de abertura e
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data de validade apos abertura da embalagem, conforme instru¢des na rotulagem;

V - os ingredientes e matérias-primas utilizados na producéo das refeicdes com fins de
doacado devem ser armazenados de forma separada dos utilizados na residéncia;

VI - quando a cozinha estiver instalada em ambiente domeéstico, os ingredientes e
matérias-primas utilizados na producao das refeicdes com fins de doagdo devem ser
armazenados de forma separada dos utilizados na residéncia;

VII - os utensilios utilizados na preparacdo de refeicdes devem ser constituidos de
material liso, lavavel, impermeéavel e integro, propiciando a facil higienizacdo dos
mesmos;

VIIl - os alimentos pereciveis, bem como 0s prontos para consumo, devem ser
mantidos em temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou superior a 60°C
(sessenta graus Celsius) ou, ainda, conforme as orienta¢cfes do fabricante;

IX - quando armazenar, manipular ou expuser ao consumo os alimentos, estes néo
devem ser armazenados diretamente sobre o chéo;

X - gquando armazenados, manipulados ou expostos ao consumo, 0s alimentos nao
devem ser acomodados diretamente sobre o chéo;

Xl - os recipientes utilizados para acondicionar os alimentos devem ser mantidos
limpos e integros;

XIl - os produtos de higiene e limpeza devem ser armazenados de forma que nao
entrem em contato com alimentos, mesmo que embalados;

XIII - € proibida a permanéncia de animais nas areas de manipulacao de alimentos;

XIV - garantir medidas de prevencdo que impecam O acesso e 0 abrigo de
insetos/vetores em suas instalacoes.

Paragrafo unico. A critério da autoridade de saude, podera ser estipulado o controle
guimico externo contra pragas e vetores, bem como outra medida sanitaria que, no
momento da fiscalizacdo, se entenda necessaria para garantir a seguranca sanitaria
dos alimentos produzidos.

Art. 8° Quanto aos cuidados de higiene e de saude, os manipuladores:

| - n&o podem utilizar adornos, maquiagem e esmalte, e devem manter as unhas curtas
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e limpas;

Il - devem utilizar uniforme composto por camiseta de mangas curtas ou compridas de
cor clara, sapato fechado, protecao para os cabelos e uso de mascaras;

lll - devem lavar as maos de forma rigorosa no inicio das atividades e tantas vezes
guanto necessario, bem como sempre ap6s manusear dinheiro, tossir, espirrar, fumar
ou utilizar o sanitério;

IV - ndo podem exercer sua atividade quando acometidos de doenca transmissivel de
pele, ou suspeitas de serem portadoras de doencas desse género, ou ainda suspeitas
de acometimento por outras doencas que possam ser veiculadas pela manipulacdo de
alimentos;

V - os manipuladores de alimentos deverdo portar atestado de saude para esta
finalidade, bem como certificado atualizado de participacdo em Treinamento de Boas
Praticas para Manipulacéo de Alimentos.

Paragrafo unico. O treinamento de Boas Praticas para Manipulacdo de Alimentos sera
oferecido gratuitamente pela autoridade municipal de saude para todos os voluntarios
gue atuam nas cozinhas comunitarias e cozinhas solidarias objetos desta Lei.

Art. 9° Os veiculos utilizados para a distribuicdo de refeicbes preparadas pelas
cozinhas comunitarias e cozinhas solidarias ficam dispensados da exigéncia de possuir
alvara sanitario para realizar esta atividade, devendo, todavia, estar em boas condi¢cbes

de limpeza para o transporte do alimento.

CAPITULO IV
DA LICENCA SANITARIA DOMICILIAR

Art. 10. A autorizacédo, sob enfoque sanitario, da realizacéo de atividades de preparo de
alimentos em residéncia se dara mediante a emissdo da Licenca Sanitaria Domiciliar,
apos a verificacdo do cumprimento dos requisitos dispostos neste regulamento.

Art. 11. As Licencas Sanitarias Domiciliares sdo pessoais e intransferiveis, devendo

constar os seguintes dados: nome do requerente, CPF e a descricdao da atividade
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desenvolvida.

Paragrafo Unico. O grupo ou coletivo que possui inscricdo no Cadastro Nacional de
Pessoa Juridica (CNPJ) sera representado por seu responsavel legal, que tera seu
Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) vinculado ao respectivo grupo ou coletivo.

Art. 12. As Licencas Sanitarias Domiciliares terdo validade de 01 (um) ano.

CAPITULO V
DISPOSICOES FINAIS

Art. 13. Em espagos compartilhados por diferentes grupos e coletivos de voluntarios,
podera haver mais de um responsavel.
Art. 14. No que couber, esta Lei sera regulamentada por ato do Poder Executivo.
Art. 15. As despesas decorrentes da aplicacdo desta Lei correrdo por conta das
dotacdes proprias consignadas no orcamento vigente, suplementadas se necessario.
Art. 16. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

Municipio de Carapicuiba, 21 de Junho de 2023.

MARCO AURELIO DOS SANTOS NEVES
MARCOS NEVES

Prefeito

Registrada no livro préprio na Secretaria de Assuntos Juridicos, nesta data, e publicado
no site do municipio no endereco: www.carapicuiba.sp.gov.br

RICARDO MARTINELLI DE PAULA

Secretario de Assuntos Juridicos
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